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LANDHOTEL

Glanzvolle Festlichkeiten

An einem besonderen Ort, fir einen besonderen Tag
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Landhotel Beck

An einem besonderen Ort, fir einen besonderen Tag

Ob Hochzeit oder Geburtstag, Jubiléum oder Familienfeier — im Landhotel Beck
finden Sie den passenden Rahmen fir jedes Fest. Wir bieten Ihnen ein grandioses
Ambiente und Locations fir bis zu 120 Personen. Charmant & traditionell oder edel
& modern — unsere Veranstaltungsrdume sind individuell und mit Liebe zum Detail

gestaltet. Sie bieten fir jeden Geschmack und jede Feier das Richtige.

*

Stimmungsvoller Hochzeitssaal, festlich dekoriert
fir lhren besonderen Tag mit ausreichend Platz fiir bis zu 120 Gaste
*
Gartenterrasse fiir einen spritzigen Aperitif oder hausgemachten Kaffee & Kuchen inmitten
reizvoller Higellandschaft und blihenden Wiesen
*
Kulinarische Highlights
Hohenloher Heimatkiiche & italienische mediterrane Landkiiche
*
Themen-Buffet oder festliches Meni
*
Exzellenter und individueller Service fir alle lhre Wiinsche
*
Moderne und stilvolle Komfortzimmer sorgen fiir erholsame Néchte
*

Das schénste Deluxe Doppelzimmer fir das Brautpaar ist inklusive
Wir freuen uns schon heute darauf, lhre Gastgeber sein zu dirfen.
Sprechen Sie uns an, wir freuen uns auf lhre Anfrage!

Ihr Team vom Landhotel Beck & Familie Pisani

Familie Pisani | Tel. 07944-91700 | info@landhotel-beck.de
Goldbacherstrasse 11| 74635 Kupferzell-Beltersrot
www.landhotel-beck.de




Unsere Raumlichkeiten

Beispiel Tischpositionierung
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13 Blocke zu je
8 Personen

OOy Boo. P OO .
RIS QAWM [ 6984 OOMAWM% |
@oo OG? L ooA@

(g

1)

Showkitiche

<

F‘




Unsere Raumlichkeiten

Beispiel Tischpositionierung

88 Sitzplatze
11 Blocke zu je
8 Personen




Dolce Vita in Ihrer
schwabischen Trattoria Hohenlohe

Unsere Trattoria Hohenlohe verbindet ausgesuchte mediterrane Gaumenfreuden
mit dem Besten der Hohenloher Traditionskiiche. Firr die gelungene Zusammenfithrung
dieser beiden Genusswelten sorgt unser enthusiastischer Chef Luigi Pisani und das

gesamte Kichenteam.

Wir arbeiten mit hoher Professionalitéit und bewahren uns zugleich den Charme eines
kleinen Familienbetriebs. Durch kreative, exzellente Kochkunst erzielen wir késtliche
Ergebnisse, die Sie bei uns in stilvoller Atmosphére an schén eingedeckten Tischen

genieBBen kénnen.

Gréften Wert legen wir auf Frische und Produktqualitét. Wir verwenden mit Vorliebe
regionale Erzeugnisse aus kontrollierten, zertifizierten Hohenloher Betrieben.
Kurze Wege sorgen fir Nachhaltigkeit im Umgang mit den Ressourcen der Natur und

auch fiir das bessere Geschmackserlebnis.

Die hochwertigen Zutaten verarbeiten wir mit groBer Sorgfalt weiter. Mit saisongerechten
Spezialitéten bringen wir Ausgewogenheit und Abwechslung in die Speisekarte.

Alle Speisen werden von uns téglich frisch zubereitet.

Gerne nimmt das Landhotel Beck-Kiichenteam Riicksicht auf lhre Lebensmittel-Intoleranz.

Ob Fructose, Laktose, glutenfreie Kost oder anderes! Wir kimmern uns um Sie.

Im Folgenden finden Sie Menivorschlége aus unserem Repertoir.
Hier kénnen Sie sich aus einer Vielzahl an Gerichten Ihr individuelles

Meni zusammenstellen.

Familie Pisani
und ihr Team wiinschen

Ihnen buon appetito!




Unsere Aperitif's

Aperitifs - Trends

*Aperol Spritz | ,
Aperol | Soda | Oange | Prosecco

* Bellini Spritz
Peachtree | Pfirsichpiree | Prosecco | Orange

* Limoncello Amalfi Spritz
Pallini Limoncello | Prosecco | Soda | Orange

*Lillet Wild Berry |
Lillet | Schweppes Wild Berry | Waldfrichte

*Hugo |,
Holunderblitensirup | Minze | Limette | Prosecco

*Tocco Rosso
Campari | Holunderblitensirup | Minze | Limette | Prosecco

*Malfy Gin Zitrone oder Orange
Zuckersirup | Prosecco | Limette oder Orange

* Campari Orange
Bitter Campari | Orangensaft | Orange

*Campari Soda | ,
Bitter Campari | Soda | Zitrone

Aperitifs - Schaumweine

*Prosecco Valdobbiadene DOCG
*Prossecco Valdo & Orangensaft
*Prosecco Valdobbiadene DOCG

* Prisecco Alkoholfrei ,Rotfruchtig” | Manufaktur Jérg Geiger

0,151

0,151

0,151

0,151

0,151

0,151

0,151

15l

15l

0,11
0,11
0,751

0,751

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

6,50 €
6,50 €
30,50 €

30,50 €




Aperitifs - Classico

*Martini Bianco 5cl
*Martini Rosso 5cl
*Martini Dry 5l
* Ricard 5l
* Aperol 5l
* Bitter Campari 5l
*Sandemann Sherry 5l

Aperitifs - Alkoholfrei

*Martini Vibrante | , 15 cl
Martini Vibrante | Tonic Water | Orange

*Crodino Spritz , , 15 cl
Crodino Biondo | Soda Water |

*San Bitter Rosso Spritz | 15 cl
San Bitter | Tonic Water | Orange

5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €

5,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

Fingerfood, Canapés & Happchen

Zum Stehempfang reichen wir lhnen gerne in Form eines Flying Buffets

Fingerfood & Héppchen.

Arrangement mit 5 Stiick pro Person:

Canapévariation, Mini Pizzen & Flammkuchen sowie pikantes Blétterteiggebdck

Preis pro Person: 9,50 €




Antipasti - Vorspeisen

* Rosa Kalbstafelspitz an Tonnatocreme

* Hausgebeizter Lachs an Kartoffelrésti & Kréuter-Créme-Fraiche

* Bruschetta mit Kirschtomaten & Parmesanspénen

* Knackig frische Gartensalate & Rohkostsalate

* Meeresfriichtesalat angemacht mit kaltgepresstem Olivens| & Amalfi Zitrone

* Edle Aufschnitte , Mailénder Salami, Parmaschinken, Pancetta”

* Gegrilltes mediterranes Gemiise angemacht mit kaltgepresstem
Olivensl, Balsamico & Krdutern (Zucchini, Auberginen, Paprika,
Steinchampignons)

* Bresaola-Carpaccio an kaltgepresstem Olivendl-Limone & Parmiggiano

* Caprese ,Sonnengereifte Tomaten an Biffelmozzarella”

/uppa - Suppe

* Schwdabische Hochzeitssuppe , Gries-, Brét-, Markkléf3chen”

* Rinderkraftbrihe mit Gemiiseeinlage

* Tafelspitzbrihe mit Flédle & Gemiise

* Sonnengereifte Tomatencremesuppe & Basilikum

* Minestrone nach Toskana Art

* Kartoffel-Lauchcremesuppe

12,50 €

12,50 €

8,50 €

4,50 €

12,50 €

12,50 €

10,50 €

12,50 €

12,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €




Primi Piatti - Zwischengerichte

PASTA

* mit Spinat & Lachs oder Ragoit Bolognese oder mediterranem Gemise

* Paccheri mit geschmortem Oktopus, Kalamari an Tomatensugo

* Penne mit Norwegischem Lachs an Basilikumcremesof3e

* Orecchiette mit Salsiccia an leicht pikantem Tomatensugo

Klassiker aus Hohenlohe

* Zarte Medaillons vom Jungschweinfilet

an sdmiger Steinchampignonrahmsof3e

* Rosa gebratener Rostbraten

vom knochengereiften Rinderriicken & Lemberger-Zwiebeln

* Geschmorte Ochsenbrust vom Hohenloher Weiderind

an Meerrettichsahnecreme

* Hohenloher Rahmschnitzel an sémiger Steinchampignonsofie

* Rehragout aus heimischen Waldern

* Klassisches Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren

* In Gewiirzrotwein geschmorte Ochsenbéckchen

* Hohenloher Kalbsgeschnetzeltes mit Steinchampignons

* Schwdabischer Sauerbraten vom Hohenloher Weiderind

* Spanferkelbraten

* Spanferkelkarree an Rosmarinjus

10,50 €

14,50 €

14,50 €

14,50 €

17,50 €

19,50 €

15,50 €

15,50 €

16,50 €

19,50 €

15,50 €

18,50 €

15,50 €

15,50 €

17,50 €




Klassiker aus Italien

* Roastbeef am Stiick rosa gebraten an Rinderjus

* Brasato alla Piemontese , Schmorbraten vom Hohenloher Weiderind”
* Tagliata di Manzo al Balsamico , Entrecéte an Balsamicojus”

* Abbacchio alla Romana , Lammgeschnetzeltes an Kréutersof3e”

* Arrosto di Vitello , Kalbsbraten”

* Maispoularde an BasilikumrahmsofBe

Genuss aus dem Meer

* Mariniertes Schwertfischsteak vom Grill

* Gebackenes Seelachsfilet an Basilikumdip

* Lachsschnitte an Dijon-Senfsof3e

* Buttermakrele an Kréutersof3e

* Kabeljau an mediterranem Tomatensalsa

* Gebratene Zanderschnitte an Butter-Kapern-Limonesof3e

* Viktoriabarschfilet an Tomaten-Basilikumsofie

19,50 €

15,50 €

18,50 €

17,50 €

17,50 €

16,50 €

19,50 €

16,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €




Keine
Milch-

produkte!

Vegetarisch

* Hausgemachte Pasta an verschiedenen Sof3en:
Spinat-Parmesan / Mediterranes Gemiise / Waldpilzrago@t / Brokkoli-Parmesan /
Kirschtomaten-Parmesan / Borlotti Bohnen / Ceci , Kichererbsen” und noch

vieles mehr...

je 9,90 €
* Gegrilltes mediterranes Gemiise / Pasta mit verschiedenem Gemise /
Cremiges Risotto / gebratene Rosmarin-Polenta / Gemiise-Paella
und noch vieles mehr...
je 9,90 €

Handgemachte Contorni
oder Beilagen im Menu inklusive

Réstkartoffeln » Kartoffelkroketten * Semmelknédel * Spinatknddel * Spétzle
Bandnudeln * Gnocchi » Kartoffelgratin * Réstgemise » Marktgemise
Petersilienkartoffeln x Steakhouse Frites * Schupfnudeln + Cremige Polenta

* Ofengemise und noch vieles mehr...

Dolci & Pasticceria oder Dessert

* Tiramisu Classico, Panna Cotta, Créme brilée,
Mousse au Chocolat, Profiterols je 5,90 €

* GroBes umfangreiches Buffet mit Auswahl an Mousse & Cremes, Tiramisu

Classico, Panna Cotta, Créeme brilée, Mousse au Chocolat, Profiterols p.P.9,50 €




Spuntino di Mezzanotte -
Mitternachtssnack

Rustikales Vesperbrett mit Wurst- & Késespezialitéten

* oder x

Wiirzige Gulaschsuppe

* oder x

Pikantes Chili con Carne

* oder x

Currywurst

*

Dazu immer frisch gebackene Brotspezialitéten
pro Person 8,50 €




Hochzeits-Menui Empfehlungen

Kraftbrihe mit Flédle & Gemiise
*
Braten vom Hohenloher Weiderind & Hallischem Landschwein
an sémiger Champignonrahmsof3e & Bratensof3e mit Spétzle & Marktgemiise
*
Vanille Pannacotta
*

Menipreis pro Person

34,50 €

Schwdbische Hochzeitssuppe , Gries-, Bréit-, LeberkléBchen”
*
Knackig frische Garten- & Rohkostsalate, angemacht mit
kaltgepresstem Olivendl, Balsamico & Kréutern
*
Zarte Medaillons vom Jungschweinfilet an sémiger Steinchampignonrahmsof3e
mit Kartoffelkroketten & Spétzle
*
Tiramisu Classico
*
Menipreis pro Person

36,50 €




Hochzeits-Menui Empfehlungen

Tomatencremesuppe an Basilikumsahne
*

Knackig frische Garten- & Rohkostsalate angemacht mit
kaltgepresstem Olivendl, Balsamico & Kréutern
*

Rosa gebratenes Roastbeef & Jungschweinefilet
an sémiger Rahm- & Chiantisofe
mit Spétzle & Rosmarin-Thymian Réstkartoffeln
*

Handgemachte Eisvariation an Edelfriichten
*

Menipreis pro Person

45,50 €

Kartoffel-Lauchcremesuppe & LachskléBchen
*
Knackig frische Garten- & Rohkostsalate angemacht mit kaltgepresstem
Olivensl, Balsamico & Kréutern
*
Lachsragoit an Spinatrisotto & Parmesan
*
Rosa gebratenes Roastbeef an Chiantijus mit Réstgemiise & Kartoffeln
*
Dessertvariation aus Tiramisu Classico, Panna Cotta & Profiterols
*
Menipreis pro Person

53,50 €




Mentii/Buffet fir unsere kleinen Gaste

* Sonnengereifte Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne 4,00 €
* Festtagssuppe , Tafelspitzbrihe mit Flédle & Gemiise” 4,00 €
* Handgemachte Spétzle mit Champignonrahmsof3e oder Bratensof3e 4,00 €
* Handgemachte Bandnudeln an Tomatensugo oder Ragodt Bolognese 4,00 €
* Paniertes Schweineschnitzel mit Steakhouse Frites & Ketchup 6,50 €
* Gegrillte Lachsschnitte an handgemachten Bandnudeln 9,50 €

* Pizzaschnitte , Margherita, Salami, Prosciutto, Funghi, efc....” je 5,00 €




Buffet ,Hohenlohe®

*
VORSPEISEN
Verschiedene Aufschnitte,
feine Wurst & Siilze aus der hauseigenen Metzgerei Beck,

hausgebeizter Lachs an Kartoffelrssti & Créme-Fraiche

*
SUPPE
Festtagssuppe , Tafelspitzbrihe mit Fladle & Gemise”

*
KLASSIKER AUS HOHENLOHE
Zarte Medaillons vom Jungscheinfilet an sémiger Champignonrahmsof3e
Spanferkelrollbraten

Schwébischer Sauerbraten vom Weiderind

*
BEILAGEN & GEMUSE
Spdatzle, Rostkartoffeln, Marktgemise, knackig frische Salatblétter angemacht

mit kaltgepresstem Olivend|, Balsamico & Krdutern

*
DESSERT & KASE
Bayerische Creme mit Himbeerrago(t,
Schwarzwalderkirschcreme,

Mousse au Chocolat

*
Ab 30 Personen - pro Person
75,00 €




Buffet ,Italia”

*
ANTIPASTI
Gegrilltes mediterranes Gemiise angemacht mit Olivendl, Balsamico & Kréutern
(Zucchini, Auberginen, Paprika, Steinchampignons)
Caprese ,Sonnengereifte Tomaten an Biffelmozzarella”
Vitello Tonnato ,Rosa Kalbstafelspitz an Thunfischcreme”
Meeresfrichtesalat angemacht mit kaltgepresstem Olivendl & Amalfi Zitronen,

Mailénder Salami, Parmaschinken, Pancetta

*
ZUPPA

Sonnengereifte Tomatencremesuppe

*
KLASSIKER AUS ITALIEN
Piemontesischer Brasato Braten vom Weiderind,
Maispoulardenbrust an Basilikumrahmsof3e,

Am Stiick gegartes Rosa Roastbeef an Rinderjus

*
BEILAGEN & VERDURE
Bandnudeln, Réstkartoffeln an Rosmarin & Thymian, mediterranes Réstgemiise,
knackig frische Salatblétter angemacht mit kaltgepresstem Olivend|,

Balsamico & Krdutern

*
DOLCI & KASE
Tiramisu Classico, Panna Cotta mit Waldfriichten,
Profiterols,

Mousse au Chocolat

*
Ab 30 Personen - pro Person
75,00 €




Hochzeits-

paket Unser ,,all inklusive*
,<Hohenlohe
Hochzeitsarrangement

*
VORSPEISEN
Verschiedene Aufschnitte:
Feine Wurst & Siilze aus der hauseigenen Metzgerei Beck,
hausgebeizter Lachs mit Kartoffelrdsti & Krduter-Créme-Fraiche
*
SUPPE
Festtagssuppe , Tafelspitzbriihe mit Fladle & Gemiise”
*
KLASSIKER AUS HOHENLOHE
Zarte Medaillons vom Jungscheinfilet an sémiger Champignonrahmsofie
knuspriger Spanferkelbraten, Schwébischer Sauerbraten vom Weiderind
*
BEILAGEN & GEMUSE
Spéitzle, Réstkartoffeln, Marktgemise, knackig frische Salatblétter angemacht mit

kaltgepresstem Olivendl, Balsamico & Krdutern

*
DESSERT & KASE
Bayerisch Creme mit Himbeerrago(t, Schwarzwdélderkirschcreme,
Mousse au Chocolat
*
GETRANKE
Weine aus ltalien & Hohenlohe (Rot, Weif3, Rosé), frisch gezapftes Bier,
alkoholfreie Getrdnke, Kaffee, Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato
*
Spuntino di Mezzanotte — Mitternachtssnack vom Buffet
*
Das Deluxe Zimmer fir das Brautpaar ist inklusive
*
Ab 30 Personen - pro Person 120 €

Kinder bis 6 Jahre sind kostenfrei | Kinder bis 12 Jahre berechnen wir mit 50 %.
Die Hochzeitpauschale gilt ab 18:00Uhr bis 1:00Uhr. Ab 1:00 Uhr berechnen wir die Getrénke,
sowie einen Nachtzuschlag pro Mitarbeiter.




Hochzeits-

li’;lfg“ Unser ,,all inklusive*
Hochzeitsarrangement

*
ANTIPASTI
Gegrilltes mediterranes Gemise angemacht mit Olivendl, Balsamico & Kréutern
(Zucchini, Auberginen, Paprika, Steinchampignons), Caprese ,Sonnengereifte Tomaten an Biffelmozzarel-
la”, Vitello Tonnato ,Rosa Kalbstafelspitz an Thunfischcreme”,
Meeresfrichtesalat angemacht mit kaltgepresstem Olivens| & Amalfi Zitronen,
Mailénder Salami, Parmaschinken, Pancetta.
*
ZUPPA
Sonnengereifte Tomatencremesuppe
*
KLASSIKER AUS ITALIEN
Piemontesischer Brasato Braten vom Weiderind,
Maispoulardenbrust an Basilikumrahmsofle,

Am Stiick gegartes Rosa Roastbeef an Rinderjus

*
BEILAGEN & VERDURE
Bandnudeln, R&stkartoffeln an Rosmarin & Thymian, mediterranes Réstgemiise.

Knackig frische Salatblétter angemacht mit kaltgepresstem Olivendl, Balsamico & Krgutern

*
DOLCI & KASE
Tiramisu Classico, Panna Cotta & Waldfriichte,
Mousse au Chocolat, Profiterols
*
GETRANKE
Getréinke: Weine aus Italien & Hohenlohe (Rot, Weif3, Rosé), frisch gezapftes Bier,
alkoholfreie Getréinke, Kaffee, Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato.
*
Spuntino di Mezzanotte — Mitternachtssnack vom Buffet
*
Das Deluxe Zimmer fir das Brautpaar ist inklusive
*
Ab 30 Personen - pro Person 120 €

Kinder bis 6 Jahre sind kostenfrei | Kinder bis 12 Jahre berechnen wir mit 50 %.
Die Hochzeitpauschale gilt ab 18:00Uhr bis 1:00Uhr. Ab 1:00 Uhr berechnen wir die Getrénke,

sowie einen Nachtzuschlag pro Mitarbeiter.




Pauschalen

GETRANKE ,, CLASSICS”
Alle alkoholfreien Getrénke, Tafelwasser Still & Medium, Biere, Weif3-, Rot-, Roséwein.
HeiBgetréinke: Kaffee, Espresso, Cappuccino, Tee, Kakao etc.
Ab 18:00 Uhr bis 24:00 Uhr Preis pro Person 35,00 €
Jede weitere Stunde pro Person 6,00 €

GETRANKE ~»TRENDS”
Aperitif: Sie begriifien lhre Géste zum Empfang mit Prosecco und Orangensaft.
Kaffee & Kuchen: Festliche Kaffeetafel mit Kaffeeklatsch
Abendessen: Alle alkoholfreien Getrédnke, Tafelwasser, Biere, Weif3-, Rot-, Roséwein.

Heif3e Getranke nach dem Abendessen.

Ab 15:00 Uhr bis 24:00 Uhr Preis pro Person 49,50 €

KAFFEEKLATSCH
Der Gedeckpreis beinhaltet Kaffee, Espresso, Cappuccino, Tee, Kakao, etc.
Die Bereitstellung des Raumes, das Eindecken der Tische und Service.
2,5 Stunden Preis pro Person 9,00 €

KUCHENGEDECK
Bei mitgebrachten Kuchen berechnen wir das Schneiden sowie die Bereitstellung
von Tellern und Besteck.
Preis pro Person 2,50 €

MITARBEITERSERVICE
Abhdngig von unseren Offnungszeiten berechnen wir ab gewissen Uhrzeiten Pauschalen

fir Servicemitarbeiter aus dem Restaurant sowie aus der Kiiche.
Pro Stunde 58,50 €




Hochzeitsdatum: Anzahl Personen: Anzahl/Kinder (inkl. Alter):

Vor - & Nachname Braut:

Vor- & Nachname Brégutigam:

Adresse: PLZ/Ort:

Telefon: Email:

Bitte lassen Sie uns wissen, wie viele Zimmer Sie fur lhre Géste anbieten méchten:

Einzelzimmer Doppelzimmer Doppelzimmer mit Kindern
Uhrzeiten: Ort: Uhrzeiten: Ort:

Empfang: Trauung:

Kaffee & Kuchen: Feier:

Ende: Hochzeitsort:

Fingerfood zum Empfang:

Mens [[]Buffet Winschen Sie ein spezielles Essen fir die Kindere [1Ja

Was sollte unbedingt dabei sein:

Nein

Auf keinen Fall sollte dabei sein:

Mitternachtssnack:

Getréinke zum Empfang:

Getréanke zur Feier:

Bitte lassen Sie uns wissen, welche musikalische Untermalung Sie planen

und ob wir Sie hierzu noch mit Kontakten unterstitzen kénnen:

Bendstigen Sie Beamer, Leinwand, Mikrofon?

Haben Sie ein Rahmenprogramm geplant? Falls ja, welches?

Weitere Wiinsche, bei denen wir lhnen behilflich sein kénnen:

Limousine [ Friseur/Visagistin [ Fotograf [ | Feuerwerk



Damit wir besser planen kénnen und lhnen keine unnétigen Kosten entstehen, bitten wir Sie, die Personenanzahl mit uns ab-

zustimmen. 7 Tage vor lhrer Veranstaltung bendtigen wir die endgiltige Personenzahl. Bitte haben Sie Verstdndnis, dass diese

Angabe fir uns verbindlich ist. (Diese Personenzahl ist die Grundlage fur die Rechnungsstellung).

1. Rechnungen des Hotels und Restaurants sind zu 50 % zahlbar nach Rechnungsstellung (vor der Veranstaltung)

und zu 50 % nach der geplanten Veranstaltung. (Uberweisung, Bar, EC- oder Kreditkarte)

2. Das Hoftel ist berechtigt, bei Vertragsschluss oder danach, unter Beriicksichtigung der rechtlichen Bestimmungen fur

Pauschalreisen eine angemessene Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung zu verlangen.

Datum:
Uhrzeit:
Einladungsliste
Aperitif
Ment
Buffet [1Snacks [IImbiss

Kinderessen []Allergikeressen

Getranke
Kaffee [1Spirituosen
Dekoration
Blumen [ IKerzen
Unterkunft
Tafel [[1U-Form [] Einzeltische ["]Block

T-Form

diagonal

Ort:

Personenzahl:

Menikarte
Veranstaltungsraum
Tischstellung
Tischordnung
Darbietungen
Reden
Technik
Geschenktisch
Fotograf

Gastgeschenke

nein [|Standard []Spezial:

ja [Inein [ITischplan gewinscht

Jegliches Feuerwerk muss bei der Ortsverwaltung Beltersrot angemeldet und an uns weitergegeben werden.

Bitte beachten Sie, dass offenes Feuer, Wunderkerzen, Konfettikanonen sowie Nebelanalgen in unseren Raumlichkeiten

unserer Zustimmung bedirfen. Jegliche Schéden an Raumlichkeiten und Mobiliar sind vom Veranstalter zu tragen.

Gegebenenfalls behalten wir uns vor eine Reinigungspauschale zu erheben.

Sollten Gbrige Speisen vom Biffet als Mitnahme erwiinscht sein, so sollte dies noch wéhrend der Zeit sein in der das Biffet

im Gastraum bereit steht, da jegliche Speisen laut Gastronomischen Verordnungen beim Abbau entsorgt werden missen.

Hinsichtlich der finalen Personenzahl bitten wir Sie bis spétestens 7 Tage vor Veranstaltungstermin um die genaue Anzahl;

diese gilt gleichzeitig als Berechnungsgrundlage. Sollte hinsichtlich der Personenzahl keine Anderung an uns erfolgen, so gilt

die hier aufgefihrte Personenzahl verbindlich



Alle Preisangaben fir Veranstaltungen im Landhotel Beck verstehen sich inklusive der folgenden Leistungen:

Servicepersonal, Aufbau, Nebenkosten (Strom, Wasser, Heizung, Reinigung)
Raum-Inszenierung (wie vorhanden)
Mobiliar, Stehtische, Bestuhlung, Beamer, Leinwand, Mikrofon,

Inventar, Geschirr/Besteck, Glaser/Tassen, Tischwésche, Stoffservietten

Doppelzimmer 125 €

Einzelzimmer oder

Doppelzimmer als Einzelzimmernutzung 89 €




Zahlungsvereinbarung &
wichtige Informationen

Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen.
Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine kénnen im Vertrag schriftlich

vereinbart werden.

Bei nicht frisigerechtem Eingang dieser Vorauszahlung kann das Hotel vom

abgeschlossenen Vertrag Abstand nehmen.

Der Restbetrag laut Rechnung ist zahlbar innerhalb von 8 Tagen nach der Veranstaltung in bar,

per EC- Karfe oder Bankiberweisung (keine Kreditkarten).

Bitte teilen Sie uns spatestens 7 Tage vor der Veranstaltung eine eventuelle Anderung der
Personenzahl mit. Sollten wir keine Informationen erhalten, so missen wir die bestellte

Personenzahl in Rechnung stellen.

In sémtlichen Raumlichkeiten und AuBenbereichen des Landhotels Beck sind Feuerwerke, Wunder-
kerzen, Nebel oder ghnliches verboten. Eventuelle anfallende Kosten fir Feuerwehreinsétze werden
dem Brautpaar in Rechnung gestellt.

Wir bitten Sie alle Geschenke am selben Abend mit nach Hause zu nehmen.

Fur zurickgelassene Gegenstéinde Ubernehmen wir keine Haftung.

LAUTSTARKE
Wir bitten um Ihr Versténdnis, dass die Lautstérke im Veranstaltungsraum ab 1:00 Uhr mit
Rucksicht auf die anderen Hotelgaste und die benachbarten Wohnhéuser entsprechend

angepasst werden muss.




Allgemeine Geschaftsbedingungen

fur Veranstaltungen (AGB)

Diese Geschdfisbedingungen gelten fir Vertréige iber die Mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsréumen
des Hotels zur Durchfhrung von Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, Tagungen etc. sowie fur alle damit zusammenhéngenden
weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Réume, Fléichen oder Vitrinen sowie die Einladung zu Vorstellungsgespréichen,
Verkaufs- oder éhnlichen Veranstaltungen bedirfen der vorherigen schrifilichen Zustimmung des Hotels.

Geschaftsbedingungen des Veranstalters finden nur Anwendung, wenn dies ausdriicklich und schriftlich vereinbart wurde.

VertragsabschluB, -partner, -haftung

1.
2.

Der Vertrag kommt durch die Antragsannahme (Bestétigung) des Hotels an den Veranstalter zustande; diese sind die Vertragspartner.
Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter selbst oder wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermitiler oder Organisator eingeschaltet,
so haften diese zusammen mit dem Veranstalter gesamtschuldnerisch fur alle Verpflichtungen aus dem Vertrag.

Das Hotel haftet fir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Diese Haftung ist beschrénkt auf Leistungsméngel, die, auBer im leistungs-
typischen Bereich auf Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit des Hotels zuriickzufihren sind. Im Ubrigen ist der Veranstalter verpflichtet, das

Hotel rechtzeitig auf die Maglichkeit der Entstehung eines auBergewdhnlich hohen Schadens hinzuweisen.

Leistungen, Preise, Zahlung

1.
2.

Das Hotel ist verpflichtet, die vom Veranstalter bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.

Der Veranstalter ist verpflichtet, die fir diese Leistungen vereinbarten Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fur in Verbindung mit der
Veranstaliung stehende Leistungen und Auslagen des Hotels an dritte.

Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluf und Veranstaltungen 4 Monate und erhaht sich der vom Hotel allgemein fir
derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der vertraglich vereinbarte Preis angemessen, héchstens jedoch um 10% erhoht werden.
Rechnungen des Hotels ohne Félligkeitsdatum sind binnen 8 Tagen ab dem Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar. Bei Zahlungsverzug
ist das Hotel berechtigt, Zinsen in Hshe von 4 % tber dem jeweiligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank zu berechnen.

Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines hsheren Schadens vorbehalten.

Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungs-

termine kénnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

Riicktritt des Hotels

1.

Wird die Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist mit Ablehnungsdrohung nicht
geleistet, so ist das Hotel zum Ruckiritt vom Vertrag berechtigt.

Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zurickzutreten, beispielsweise falls

héhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umstéinde die Erfullung des Vertrags unméglich machen;

Veranstaltungen unter irrefihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B. des Veranstalters oder Zwecks, gebucht werden;
Das Hotel begrindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder
das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit geféhrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Hotels
zuzurechnen ist.

ein VerstoP gegen ,Geltungsbereich Absatz 2" vorliegt.

Das Hotel hat den Veranstalter von der Ausiibung des Rickirittsrechts unverziglich in Kenntnis zu setzen.

Es entsteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadensersatz gegen das Hotel, aufBer bei vorséitzlichem oder grob fahrlgssigem

Verhalten des Hotels.




Ricktritt des Veranstalters (Abbestellung)

1.

Bei Rucktritt des Veranstalters ist das Hotel berechtigt, die vereinbarte Miefe in Rechnung zu stellen oder bei Tagungs-

Arrangements ohne separate Raummiete eine anteilige Raummiete von € 8,-- pro Person und Seminartag zu berechnen. Dies erfolgt
sofern eine Weitervermietung nicht mehr méglich ist.

Tritt der Veranstalter erst zwischen der 8. und 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel berechtigt, zuziglich zum
vereinbarten Mietpreis 35 % des entgangenen Speiseumsatzes in Rechnung zu stellen, bei jedem spdteren Ruckiritt 70 % des Speiseumsatzes.
Die Berechnung des Speiseumsatzes erfolgt nach der Formel:

Buffet oder Menupreis-Bankett x Personenzahl

War fir das Men noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste 3-gdngige Meni des jeweils giltigen Veranstaltungsangebotes
zugrunde gelegt.

Ersparte Aufwendungen nach 2. und 3. sind damit abgegolten. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel

der eines hsheren Schadens vorbehalten.

Pisani GmbH

Landhotel Beck

Goldbacher Strafe 11
74635 Kupferzell - Beltersrot

Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

1.

Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5 % muss spatestens 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn der Bankett-

abteilung mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des Hotels.

Im Fall einer Abweichung nach oben werden die tatsachlichen Teilnehmer berechnet.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10 % ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen sowie die
bestatigen Rdume zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Veranstalter unzumutbar ist.

Verschieben sich ohne vorherige schrifiliche Zustimmung des Hotels die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung,

so kann das Hotel zusdtzliche Kosten der Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden.

Mitbringen von Speisen und Getrénken

Der Veranstalter darf Speisen und Getréinke zu Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedirfen einer schrifilichen Verein-

barung mit der Bankettabteilung. In diesen Féllen wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet.

Technische Einrichtungen und Anschlisse

1.

Soweit das Hotel fir den Veranstalter auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt
esim Namen, in Vollmacht und fir Rechnung des Veranstalters.

Der Veranstalter haftet fur die pflegliche Behandlung und die ordnungsgeméfe Rickgabe. Er stellt das Hotel von allen Anspriichen
Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

Die Verwendung von eigenen elekirischen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung des Stromnefzes des Hotels bedarf dessen schrift-
licher Zustimmung. Durch die Verwendung dieser Geréte aufiretende Stérungen oder Beschadigungen an den technischen Anlagen
des Hotels gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit das Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden
Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und berechnen.

Der Veranstalter ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Dateniibertragungseinrichtungen zu benutzen.
Dafir kann das Hotel eine Anschlussgebuhr verlangen.

Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Veranstalters geeignete des Hotels ungenutzt, kann eine Ausfallvergitung berechnet
werden.

Stérungen an vom Hotel zur Verfigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Méglichkeit sofort beseitigt.

Zahlungen kénnen nicht zurickbehalten oder gemindert werden, soweit das Hotel diese Stérungen nicht zu vertreten hat.




Verlust oder Beschédigung mitgebrachter Sachen

1.

Mitgefuhrte Ausstellungs- oder sonstige, auch persénliche Gegensténde befinden sich auf Gefahr des Veranstalters in den
Veranstaltungsréumen bzw. im Hotel. Das Hotel tbernimmt fur Verlust, Untergang oder Beschéadigung keine Haftung, auBBer bei grober
Fohrlassigkeit oder Vorsatz des Hotels.

Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen. Dafur einen behsrdlichen Nachweis zu
verlangen, ist das Hotel berechtigt. Wegen maglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegensténden vorher
mit dem Hotel abzustimmen.

Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegensténde sind nach Ende der Veranstaltung unverziglich zu entfernen. Unterlésst
der Veranstalter dass, darf das Hotel die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Veranstalters vornehmen. Verbleiben die Gegensténde
im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fir die Dauer des Verbleibs Raummiete berechnen. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines

niedrigeren, dem Hotel der eines hoheren Schadens vorbehalten.

Haftung des Veranstalters fir Schaden

1.

Der Veranstalter haftet fur alle Schdden an Gebadude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. ~Besucher, Mitarbeiter,

sonsfige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden.

2. Das Hotel kann vom Veranstalter die Stellung angemessener Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kautionen, Birgschaften) verlangen.
Schlussbestimmungen
1. Anderungen oder Ergénzungen des Vertrages, der Anfragsannahme oder dieser Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen
sollen schriftlich erfolgen. Einseiige Anderungen oder Erganzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.
2. Erfillungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels (Beltersrof).
AusschlieBlicher Gerichtsstand — auch fir Scheck- und Wechselstreitigkeiten — ist im kaufménnischen Verkehr der Sitz des Hotels. Sofern
ein Vertragspariner die Vorraussetzung des § 38 Absatz 1 ZPO erfillt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als
Gerichisstand der Sitz des Hotels.
Es gilt deutsches Recht.
5. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschafisbedingungen fur Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein, so wird

dadurch die Wirksamkeit der ubrigen Bestimmungen nicht berihrt. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.

Geschafisfohrer: Luigi Pisani
UStID: 7600312956

Amtsgericht Stuttgart
HRB 757960




